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≪記入例≫	
 １区画（テント）ごとに記入様式第 1 号

平成 年 月 日

行事における臨時出店届

八 王 子 市 保 健 所 長 殿

出 店 者 住 所 

氏　　　　　　名
電 話

このことについて下記のとおり出店します。

記

１ 取扱食品及び取扱方法

取扱食品 食べ物名称①
焼きそば

食べ物名称②
牛肉串焼き

飲み物名称
缶ビールと日本酒

取扱方法
(調理の手順等)

前日にできるの
は、野菜のカット
だけです。他はす
べて当日の朝の作
業になります。包
装済の食品は複数

販売
できます。

食べ物①の取扱方法
前日、営業許可を取得
している施設で野菜の
カットをおこなう。当
日の朝、同じ施設で肉
の仕込みをおこなう。
現地にて、鉄板で加熱
調理して提供する。
＊いつ・どこで・どん
な作業をするか簡潔に
書いて下さい。

食べ物②の取扱方法
仕入れた串刺しの冷凍
牛肉を、冷蔵で保管し
て、当日現地にて、鉄
板で加熱調理して提供
する。

＊いつ・どこで・どん
な作業をするか簡潔に
書いて下さい。

飲み物の取扱方法
仕入れた缶ビールを冷
やしてそのまま提供す
る。
仕入れた日本酒を冷や
してグラスに注いで提
供する。
＊生ビールのサーバー
を使う場合は、それだ
けで1品目となりま
す。

２ 本年度の累計出店日数（都内全域、今回の出店日数を含む）

 　　4　　日

☑ 複数品⽬目を取扱う場合には、⾷食品ごとに区画と⾷食品取扱者を分けます。
□ 容器包装した⾷食品は、表⽰示をつけて販売します。
☑ 材料料保管等⽤用の冷冷蔵設備には、温度度計を設置します。

※ 営業許可書の写しの添付 ： 無 ・ 有（ 飲食店営業（臨時）・  菓子製造業（臨時）  ）
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